
г

>*тп.го&ОА
-~

—

2
 

ЭЕо_ ш
 

со

гмасш
-О2э/-СХ--

Iшо
. VNч

<
ччч01 6 г 

011
5//
Р//

ГОгох:хо
.

т

А3ооосгажишОФО.о|
_
_

>Ош

ОСXXго5—XСоXXгосоогожXгоI—аооXсооXиО

сис
;

шгНI
ГМа.о1=шнгожоXнигоо,гоОшОСсе

эХX=
Г

гогоXXгоа
.

оXXс
;

шнгошогогоО
,

юофЕГ
юоОСс;ЕС

(сборник рецептур блюд и кулинарных изделий для предприятий общественного питания 2021г.)
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|плов из птицы или
1 рагу из птицы
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1 компот из смеси сухофруктов

|хлеб пшеничный

1 салат из белокочанной капусты или

свекла тушеная или

салат из сырых овощей

ВСЕГО:

Л201ч>х2ю

суп с рыбными консервами или
суп картофельный с мясными фрикадельками
чай с сахаром

хлеб пшеничный

фрукт: яблоко или

груша или

банан или

апельсин

с;•в-го03

ВСЕГО: _______________ 1
6-ой день

каша пшеничная вязкая или

каша вязкая кукурузная

чай с сахаром

бутерброд с сыром или

хлеб пшеничный
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печенье
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банан или
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|соус красный о с н о в н о й

котлеты д ом аш н и е  и л и

1 ры ба,туш енная  в томате с о в о щ а м и

1 КОМПОТ из плодов и ягод сушеных и л и
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салат из свежих огурцов и п ом и д оров  и л и

салат из б е л окочанной  капусты и л и

салат из сырых о в о щ е й
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с;з:15ь><сгаX33ОXXгаXоасОс;0)
юозXг—гас:гаи
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